RADONICKA BESEDA

Vase restaurace

Polévky: ‘

Bazanti vyvar s kofenovou zeleninou a pe¢enou pohankou \ 59 K¢
Dle dnenni nabidky 49 K¢
Predkrmy:

Smazena veprova licka's majonézou z peceného cesneku, limetou a rliZzovym pepiem 159 K¢
Krevety na paprikovém masle, citrénovy krém a sezamové chipsy 159 K¢
Carpacio s marinovanou horcici, libeckovym olejem, cheddarovymi chipsy a creme fresh 159 K¢
Marinovana dyné s ¢ervenou repou, rukolou a ov¢im syrem v ofechové krusté 159 K¢
Hlavni jidla:

300 g Tazeny hovézi krk na ¢esneku a majordnce s bramborovym pyré,

marinovanou cibuli a jalapenos 219 K¢
250 g Posirovana veprova krkovice s hnédym zelim a peCenymi brambory 219 K¢
Filatka ze pstruha s tymianem a pohankovym rizotem s lisSkami 239 K¢
220 g Grilované kureci prso s pecenou sezénni zeleninou a malinovym demi glace 199 K¢
200 g Danci svickova se slaninovym maslem a pyré z peceného pastinaku 319 K¢
250 g Veprova panenka s uzenym syrem Grana Padano v kfupavém tésté

a demi glace s vani lanyze 219 K¢
Bramborové noky s veprovou panenkou, liSkami a petrzelovou strouhankou 179 K¢
Rukolovy salat s pe¢enou korenovou zeleninou, ovéim syrem

a prazenymi dynovymi seminky 179 K¢

Prilohy na vic:

Pecené brambory 69 K¢
Bramborova kase 69 K¢
Listovy salat 69 K¢
Dezert:

Nepeceny batatovy cheesecake s maslovymi susenkami a nakladanymi brusinkami 85 K¢
Trhany hruskovy kolac s vlasskymi orechy, ricotou a vanilkovou omackou 85 K¢
Déti:

Kufeci fizek s bramborovou kasi 105 K¢
Noky s rajcatovou omackou a pec¢enou mrkvi ‘ 95 K¢
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